MINISTERIO DA EDucncﬁo
FUNDAGAO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO AMAPA

CONTRATO N° 0112013

TERMO DE CONTRATO QUE ENTRE SI
CELEBRAM A FUNDAGAO UNIVERSIDADE
FEDERAL DO AMAPA E A EMPRESA B. L. P.
GOMES — ME.

Pelo presente instrumento publico, a Fundagdo Universidade Federal do Amapa — UNIFAP,
pessoa juridica de direito publico interno, criada através do Decreto n2. 98.997, de 02/03/1990,
inscrita no CNPJ sob o no. 34.868.257/0001-81, sediada em Macapa-AP, na Rodovia Juscelino
Kubitschek de Oliveira, Km 02, doravante denominada CONTRATANTE, neste ato representado por
seu Reitor, conforme Decreto Presidencial s/n° de 19 de agosto de 2010, publicado em DOU em
20/08/2010, o Senhor JOSE CARLOS TAVARES CARVALHO, brasileiro, residente e domiciliado nesta
cidade de Macapa, a Trav 06 Tupis, n° 75, Bairro Muca, portador da Carteira de Identidade ne.
117.846 AP, CPF 208.760.252-20, e Empresa B. L. P. Gomes — ME, inscrita no CNPJ sob o n?
08.387.405/0001-36, situada a Rua Odilardo Silva, n® 1708, Centro, Macapa/AP, doravante
denominada CONTRATADA, representada neste ato pela Senhora BARBARA LETICIA PANTOJA
GOMES, Brasileira, residente e domiciliada em Macapa/AP, portadora da Carteira de Identidade n?
206.835 - AP, CPF n2 432.346.232-87, tendo em vista o que consta no Processo ne
23125.000162/2013-60, celebram o presente Contrato, decorrente da Pregdo Eletrénico n®
003/2013, realizado com fundamento legal no disposto no item XXI, do artigo 37 da Constituigdo
Federal, a Lei n? 10.520, de 17/07/2002, a Lei n2 8.666/93 e alteragbes posteriores e o Decreto n®
5.450 de 31/05/2005, Instrucdo Normativa n2 02, de 30 de abril de 2008 do Ministério do
Planejamento Or¢amento e, mediante as Clausulas e condi¢des a seguir estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBIJETO

Constitui objeto do presente instrumento a contratagcdo de empresa especializada nos
servicos de produgio e fornecimento de refeigdes de baixo custo, com qualidade e nutricionalmente
balanceadas (café da manh3, almogo e jantar) para os alunos, servidores, terceirizados, estagiarios e
visitantes da Fundac3o Universidade Federal do Amapa — UNIFAP, contribuindo assim, com a saude e
bem estar da comunidade académica, com concessdo de darea para uso das instalacbes e
equipamentos do Restaurante Universitdrio-RU, localizado no Campus Marco Zero, Rod. Juscelino "%
Kubitschek, Km 02, S/N°, Jardim Marco Zero, CEP-68903-419, Macapa/AP. Conforme especificagdes .
constantes no Termo de Referéncia (ANEXO | ) e demais anexos.

PARAGRAFO UNICO - O objeto inclui o fornecimento de géneros alimenticios, materiais de consumo
em geral (descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros), equipamentos e utensilios

complementares necessérios para a perfeita execugdo dos servicos, gas GLP, mao de obra-ég?'
AK



especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo, em nimero suficiente para desenvolver
todas as atividades previstas, sendo sempre observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria.

CLAUSULA SEGUNDA - DA LICITACAO

O fornecimento a que se refere este contrato foi objeto da licitagdo, na modalidade pregio
eletrénico n? 003/2013, sendo que a proposta da CONTRATADA, o termo de referéncia, o edital e
seus anexos passam a fazer parte integrante deste contrato, independentemente de transcrigdes.

CLAUSULA TERCEIRA — DA CONCESSAO ONEROSA DO ESPACO PUBLICO

A concessao do espaco fisico do Restaurante Universitario sera onerosa, sendo que a
CONTRATADA pagara a CONTRATANTE o valor mensal fixo de R$ 2.514,27 (Dois mil quinhentos e
quatorze reais, vinte e sete centavos).

PARAGRAFO PRIMEIRO - O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico decorrente da
concessdao onerosa deverd ser feito até o décimo dia util de cada més através de Guia de
Recolhimento da Unido (GRU).

PARAGRAFO SEGUNDO - O primeiro pagamento s6 sera efetuado apds o inicio da prestacio de
servigos por parte da CONTRATADA.

PARAGRAFO TERCEIRO - Apds a realizagdo do pagamento, a CONTRATADA deverd enviar o
respectivo comprovante ao fiscal designado pela autoridade competente da CONTRATANTE.

PARAGRAFO QUARTO - O n3o pagamento, nos seus devidos prazos, dos valores pactuados no item
3.1 implicara na aplicacdo da multa moratéria de 2% (dois por cento), com acréscimo dos juros
moratérios no montante de 1% (um por cento) ao més, atualizacio monetiria, sobre o valor vencido
e ndo pago.

PARAGRAFO QUINTO - Apés o prazo de dois meses consecutivos ou trés alternados de
inadimpléncia, a concessdo de uso poderd ser automatica e unilateralmente cancelada pela
CONTRATANTE, independentemente de interpelagdo judicial ou extrajudicial.

PARAGRAFO SEXTO - O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico decorrente da
concessdo onerosa devera ser reajustada anualmente, ou a qualquer outro periodo de tempo em
que se faga necessario, com base no indice Geral de Precos de Mercado (IGP-M) medindo pela
Fundacdo Getulio Vargas (FGV).

CLAUSULA QUARTA - DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

I- As refeicdes deverdo ser distribuidas de segunda a sexta-feira respeitando os seguintes
horarios de funcionamento:




REFEIGOES HORARIO DE FUNCIONAMENTO
Café da manha 06:30 as 08:00 horas
Almogo 11:00 as 14:00 horas
Jantar 17:30 as 19:30 horas

Il - O restaurante devera funcionar diariamente de segunda a sexta-feira, exceto feriados
nacionais, por todo o periodo de contratacdo nos trés turnos e os mesmos horérios aos
sdbados, conforme acordo entre as partes.

lll- No periodo de recesso escolar ficard facultada 3 CONTRATADA a decisio sobre o
funcionamento do restaurante.

PARAGRAFO UNICO - O horario de atendimento podera ser alterado, de acordo com a determinacédo
da PROEAC/UNIFAP. Apds a comunicagdo, a CONTRATADA tera 72 (setenta e duas) horas uteis para
adequag¢do a mudanca.

CLAUSULA QUINTA- DA DESCRICAO DETALHADA DOS SERVICOS

Os servigos serdo prestados no Restaurante Universitario (RU) da UNIFAP situado no Campus
Marco Zero, Rod. Juscelino Kubitschek, Km-02, s/n, bairro Jardim Marco Zero, CEP-68903-419,
Macap3-AP, rigorosamente, de acordo com as normas e procedimentos a seguir:

PARAGRAFO PRIMEIRO- As definicdes para preparo e fornecimento do café da manh3d devem
compreender:

I- Composi¢ado do café da manha e forma de distribuicdo:

a) Um (01) sanduiche de queijo com presunto e margarina ou requeijdo (p3o de chd ou pao
francés, integral e de forma);

b) Uma xicara com café e leite ou xicara com achocolatado com leite;

¢) Um copo com suco natural (sabores variados);

d) Uma tigela com mingau (milho, tapioca, banana, castanha do Brasil, aveia);

e) Uma unidade de fruta ou fatia em media gramas;

f) Salada de frutas;

g) Bolo sabores variados (laranja, chocolate, milho, macaxeira, mesclado). '%‘i
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Il- Os itens das alineas “a” a “g”, do inciso |, serdo servidos diariamente, de forma alternada, com
excecdo da margarina que serd didrio, onde os itens do café da manh3 deverdo conter no
minimo 03 itens diarios. Conforme cardapio semanal que devera ser exposto antecipadamente
aos comensais composto:

a) De uma (01) unid. de pao de hamburguer, de francés, de ché e de leite, com no minimo de
50g, e ainda, pao de forma com duas fatias e/ ou pdo integral;




b) Fatia de bolo em media 120 gramas;
c) Tapioguinha com margarina;
d) Ovos mexidos;

e) De uma (01) fatia de presunto (minimo de 15g), de uma (01) fatia de queijo tipo prato
(minimo de 20g), uma (01) colher de sopa de doce tipo geleia (minimo de 20g) e com duas
(02) colheres de chd de margarina sem sal ou mesma porgdo de requeijao;

f) Devera ser fornecida diariamente a opgdo de pdoc com margarina sem sal

Ill- No café da manha devera haver opgdo alternada de fruta da época, em ponto de maturagdo
de consumo imediato, dentre as listadas abaixo:

a) Abacaxi: fatia entre 100 e 120 gramas/fatia;

b) Banana prata: entre 120 e 140 gramas/unidade;

¢) Laranja regional descascada resfriada: entre 120 a 150 gramas/unidade;
d) Maci vermelha nacional: entre 80 e 100 gramas/unidade;

e) Mam3o papaia: entre 100 e 120 gramas/fatia;

f) Melancia regional: entre 120 e 150 gramas /fatia;

g) Mel3o tipo rei: entre 120 e 150 gramas/fatia

h)Tangerina mexerica: entre 100 e 120 gramas/unidade;

IV- Serdo servidas Bebidas (café, leite e achocolatado) diariamente: ja adogados a gosto com
acucar e uma pequena por¢do de amargo, atendendo assim algumas especificidades. Serd
servido diariamente de acordo com o estabelecido neste edital:

a) Café aproximadamente 15 gramas per capita;

b) Leite tipo integral; no minimo 25 ml per capita, achocolatado de primeira qualidade com a
média per capita de 20 ml;

c) Agucar refinado; e edulcorante artificial (adogantes).

V- O Valor Calérico do café da manha devera fornecer aproximadamente 300 kcal e NDpCal de, no

minimo, 6%. W

VI- Apresentagdo do Café da Manha:

a) Maquina de servir café para os comensais se servirem, facilitando a distribuicdo em xicaras
de porcelana branca.
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b) Os sanduiches deverdo estar acondicionados apropriadamente de forma a conservar a
temperatura dos alimentos até a sua distribui¢3o.

c) O café, o leite e 0 achocolatado deverdo ser disponibilizados pela CONTRATADA através de
maquinas e/ou garrafas térmicas adequadas ao nimero de comensais.

d) A CONTRATADA deverd fornecer diariamente palhetas transparentes em material plastico e
guardanapos em numero suficiente para atender a demanda.

PARAGRAFO SEGUNDO- As defini¢Ses para o preparo e fornecimento do Almogo e Jantar devem
compreender:

I- Quando houver ingredientes de origem animal em qualquer uma das preparacdes
(considerando saladas, pratos proteicos, guarni¢des, sopas, sobremesas e acompanhamentos),
deve-se fornecer opgdo de preparagdo para vegetarianos conforme levantamento de demanda
prévia;

lI- Itens a serem servidos.
a) Saladas;
b) Arroz;
c) Feijdo;
d) Guarni¢do (massas e/ou legumes cozido, macaxeira, baido de dois, purés, suflés e etc... );
e) Sobremesa 1 (uma) unidade;
f) Carnes porgdes;
g) Bife 1 (uma) unidade
h) Carne moida ou em pedacos, 1 (uma) concha;
i) Frango: 2 (duas) coxas, 1 (um) filé médio, 4 (quatro) coxinhas da asa; e
j) Linguica 2 (duas).
[) Filé de peixe
m) Sopa (apenas no jantar)
- Especificagbes dos mantimentos:

a) Feijdo Branco tipo 1, classe branco;

b) Feijdo preto tipo 1, classe preto; “é%:

¢) Arroz Parborizado tipo 1, classe longo fino amarelo; SO



e) Arroz integral agulhinha tipo 1, classe longo fino - devera ser fornecido as tergas e quintas
juntamente com o arroz branco, conforme previsdo de cardapio;

f) Macarrdo espaguete com ovos n25, massa seca;

g) Macarrdo parafuso com ovos, marca seca curta.
IV- EspecificagGes de Verduras e legumes:

a) Abébora regional;

b) Abobrinha verde, extra A;

c) Batata comum (conforme solicitagdo do cardapio);

d) Tomate para molho extra A ou extra, 80% de maturagdo;

e) Tomate para salada, extra AA, 70% de maturacio;

f) Feijdo verde;

g) Couve;

h) Cariru;

i) Repolho;

j) Alface;

k) Pepino;

1) Maxixe;

m) Quiabo;

n) Coentro;

0) Cebolinha;

p) Alho;

q) Salsinha;

r) Macaxeira;

s) Cara;

t) Cenoura;

u) Beterraba.



V- Especificacbes das opgdes de Frutas:
a) Abacaxi: fatia entre 100 e 120 gramas/fatia;
b) Banana prata: entre 120 e 140 gramas/unidade;
¢) Laranja regional descascada resfriada: entre 120 a 150 gramas/unidade;
d) Maca vermelha nacional: entre 80 e 100 gramas/unidade;
e) Mam3o papaia: entre 100 e 120 gramas/fatia;
f) Melancia regional: entre 120 e 150 gramas /fatia;
g) Mel3o tipo rei: entre 120 e 150 gramas/fatia
h)Tangerina mexerica: entre 100 e 120 gramas/unidade;
VI- Carnes (com residuo maximo permitido):
a) Carne bovina em bife (cabega de lombo, ch3, alcatra) por¢do de 140g, 5% de gordura;
b) Carne bovina contrafilé com osso, por¢do de 200g, 5% de gordura;
¢) Bisteca suina, por¢do de 140g, 3% de gordura;
d) Peito de frango com osso, porg¢do de 140g, 7% de gordura;
e) Coxa e sobrecoxa de frango com 0sso, porgdo de 140g, 7% de gordura;
f) Peito de frango sem osso, por¢do de 140g, 2% de gordura;

g) A carne com peso minima de 120 gramas, sem 0sso € COm peso minimo de 170 gramas com
0550;

h) A carne vermelha devera ser servida, no minimo duas vezes por semana e carne moida, uma
Vez por semana;

i) A carne n3o deverd ser elaborada a base de embutidos e miudos;
j) peixe filé (pescada amarela, filhote, dourada, gurijuba, tucunaré pirarucu)
VII- A gramagem dos itens citados no cardépio deverd ser peso bruto cru per capita.

VIII- Valor nutricional do cardapio das refeicbes devera estar entre 800 e 1000 kcal cada, divididas
na seguinte propor¢io: aproximadamente 60% de carboidratos, 15% de proteinas e 25% de
gorduras totais. O total de gorduras saturadas nao deve ultrapassar 10% do total energético.

Devem fornecer de 7 a 10 gramas de fibras e ndo ultrapassar 3000mg de sadio diariamente; e
percentual proteico calérico (ADPCAL) devera ser de, no maximo, 6%. @é\ &



PARAGRAFO TERCEIRO - Demais especificaces:

I- Carne Suina (ingredientes para feijoada, carne e lombinho).
Il- A constituicdo do cardépio (refeicdo) dar-se-a da seguinte forma:

a) Peixe Filé (pescada branca ou amarela, pirarucu, dourada e filhote) uma a duas vezes por
semana;

b) Visceras, quinzenalmente:

c) Frango, uma a duas vezes por semana:

d) Carne bovina, duas vezes por semana;

e) Feijoada, uma vez por semana.

lll- As preparacdes dos carddpios devem conter variedades, para gue 05 mesmos ndo sejam
rotineiros.

IV- Deverdo ser servidos pelos empregados da CONTRATADA a0s usuarios o arroz, o feijdo, a
guarnicdo, a salada, suco, fruta e o prato principal.

V- Nos dias em que forem servidos peixe, carne suina, visceras e feijoada, a CONTRATADA deveri
oferecer aos usudrios um prato opcional correspondente a 30% (trinta por cento) do total.

a) O prato opcional far-se-a através das seguintes sugestdes: isca de carne, almoéndega, torta
de picadinho, frango a passarinho, etc., devendo estes serem submetidos 3 aprovacdo da
(nutricionista ou grupo de pesquisa da extens3o) do RU.

VI- A CONTRATADA devera fornecer dietas em determinadas situacbes e em menor volume,
sendo estas autorizadas pelo (nutricionista ou grupo de pesquisa da extensdo) do
Restaurante Universitario.

VIl- Quantidades “per capita” estipuladas de ingredientes e tem peros por refei¢des para adultos e
adolescentes:

DESCRICAO GRAMATURA B

Ingredientes para feijoada 150g/200g
Arroz 70g/80¢g
Feijdo 40g
Verdura para feijdo 20g
Carne para feijdo 10g
Farinha de mandioca 70g

Sal 055g/1g
Alho 1g
Cebola 5g/10g
Oleo 3ml/5ml
Coloral lg

S



Vinagre 1ml/3ml
Legumes 80g/100g
Frutas 150 g
Aclcar 40 g/dia
Leite de coco 10 ml
Azeite de dendé 30 ml
Farinha de trigo para empanar 10g/20g
Suco natural (acompanha a refeicdo) 300 ml

VIIl- Sugestdo de por¢Ges de pratos proteicos considerando almocos e jantares de segunda a

sexta.
BOVINAS
PREPARACAO PER CAPITA (g)
Almdndega a sugo 2um. (120 g)
Almondega chinesa 2um. (120 ¢g)
Bolinho de carne 2um. (120 g)
Carne moida ao sugo 1 concha (160 g)
Carne moida com molho de ervilha 1 concha (160 g)
Carne moida refogada 1 concha (160 g)
Iscas de carne ao molho 1 concha (160 g)
Cubos de carne ao molho 1 concha (160 g)
Strogonoff de carne 1 concha (160 g)
Carne de panela 1 concha (160 g)
Picadinho especial 1 concha (160 g)
Picadinho caipira 1 concha (160 g)
Posta grelhada / frita 1lun. (150¢g)
Posta ao molho 1un (160 g)
Churrasco misto (contra-file) 2 un. (90 g) cada
Bife acebolado 1un(140g)
Bife a fantasia 1un(140g)
Bife a milanesa lun. (140 g)
Bife a role 1un. (140g)
Bife de figado 1un. (140 g)
SUINAS
PREPARACAO PER CAPITA (g)
Bisteca acebolada 1lun. (140¢g)
Bisteca grelhada 1lun. (140g)
FRANGO
PREPARACAO PER CAPITA (g)
Frango com legumes 1lun. (190¢g)
Frango com molho 1un.(190g)
Frango chinés 1lun. (155 g)
Frango frito 1lun.(140g)
Frango xadrez 1 concha (155 g)
Fricassé de frango 1 concha (160 g)




Strogonoff de frango

1 concha (160 g)

Frango assado 1un. (140g)
Iscas de frango 1un.(140g)
PEIXES
PREPARACAO PER CAPITA (g)
Peixe a milanesa lun.(130g)
Peixe a milanesa com molho tartaro 1un. (150 g)
Peixe a milanesa com molho rose 1un. (140g)

Iscas de peixe ao molho

1 concha (120 g)

PARAGRAFO QUARTO - As especificagdes detalhadas dos itens minimos que serdo ser oferecidos
com respectivas qualidades e variedades para carddpios estdo relacionados no ANEXO |l do edital
parte integrante do processo licitatdrio, a seguir, contudo tem-se um quadro com alguns exemplos.

CAFE DA MANHA

ALMOCO

JANTAR

Sanduiche com queijo e presunto

Salada(duas porgoes)

Sopa/caldo

Uma opcado de fruta

Prato principal (duas porg¢des) | Prato principal

Café/ Leite/ Achocoatado Guarnicdo Guarnicdo/ saladas

Bolo, tapioquinha Arroz P3o; torrada.

Suco Feijdo Uma opgdo de fruta
Farofa Suco

Uma opgdo de fruta

Suco

PARAGRAFO QUINTO - A CONTRATADA deverd fornecer uma alimentagdo saudavel e
nutricionalmente balanceada para os alunos, servidores da UNIFAP e terceirizados, sera responsavel

pelos servigos de cozinha e restaurante na CONTRATANTE;

PARAGRAFO SEXTO - Os equipamentos permanentes relacionados no Anexo (IV) do Edital serdo
cedidos pela CONTRATANTE, mediante termo préprio e conforme discriminacdo do inventdrio,
durante a vigéncia deste Contrato, devendo ser restituidos 8 CONTRATADA apds seu término, em
perfeito estado de conservagdo. Quando deteriorados, a CONTRATADA devera efetuar a

substitui¢do.

PARAGRAFO SETIMO — A substituicdo a ser feita pela CONTRATADA serd com qualificagdo técnica
idéntica ou superior do bem patrimonial desaparecido ou com defeito insanavel, decorrente do uso
inadequado ou por falta de manutencgdo, e que esteja sob a guarda e responsabilidade da

CONTRATADA;

PARAGRAFO OITAVO - Faz parte dos servicos da CONTRATADA zelar pela conservacdo, boa F%

aparéncia e higiene do local, dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizacdo sanitaria e ANVISA,

inclusive a aquisi¢do de todo e qualquer material de limpeza e produtos descartaveis;

PARAGRAFO NONO - Todos os empregados da CONTRATADA deverdo estar uniformizados,
portando cracha de identificagdo e os equipamentos exigidos pelos Ministérios da Salde e do

Trabalho;

all



PARAGRAFO DECIMO - Todos 0s empregados da CONTRATADA devem realizar exames médicos
periddicos, segundo legislagdo vigente do MTE NR7;

PARAGRAFO DECIMO PRIMEIRO — Durante o horério de funcionamento da cozinha e da utilizagdo
dos refeitdrios, um(a) nutricionista deverd estar presente para acompanhar e orientar as atividades
desenvolvidas, esclarecendo toda e qualquer duvida suscitada;

PARAGRAFO DECIMO SEGUNDO - A CONTRATADA deverd afixar os cardépios das refeicdes (café da
manhd, almogo e jantar) na entrada do refeitério com o respectivo VCT (valor calérico total), com
antecedéncia minima de 01 (uma) semana;

PARAGRAFO DECIMO TERCEIRO — Todos os produtos utilizados deverdo possuir identificagdo da sua
origem, bem como possuir os registros necessarios a sua comercializagdo e com a identificagdo de
validade dentro do prazo;

PARAGRAFO DECIMO QUARTO — O manuseio dos alimentos e as preparac8es deverdo obedecer ao
manual de boas praticas, conforme resolu¢do RDC 216 de 15/09/04, Portaria SMS — G n2. 1210 de
02/08/06, Portaria CVS 06 de 10/03/99, Portaria CVS 18 de 09/09/08 e NR7 do MTE;

PARAGRAFO DECIMO QUINTO - Os cardapios serdo vistoriados pelo(a) (nutricionista ou grupo de
pesquisa da extensdo) da CONTRATANTE;

PARAGRAFO DECIMO SEXTO - E terminantemente proibida a comercializacdo de:
a)Bebidas alcodlicas;
b)Artigo de tabacaria;
c)Remédios;
d)Bilhetes lotéricos;
e)Caca niqueis;
f)Jogo de azar;

g)Substancias que causem dependéncia fisica e ou psiquica (Lei n2. 6368 de 21 de outubro de
1976 e suas possiveis alteragdes);

h)Outros produtos que ndo sejam refei¢des.

PARAGRAFO DECIMO SETIMO - Fica proibida a exposi¢do e distribuicio de propaganda por parte da
CONTRATANTE e da CONTRATADA sem prévia autorizacdo da PROEAC;

PARAGRAFO DECIMO OITAVO - Somente poderdo ser veiculados anuncios de quaisquer tipos,
institucionais ou ndo, avisos, propagandas diversas, convocagdes, ou outros aqui ndo especificados,
ap6s a aprovacdo da PROEAC, identificada pela aposicdo de carimbo e assinatura de u

T

representante; ﬁ‘\\ X
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PARAGRAFO DECIMO NONO - As refeicdes serdo adquiridas mediante a compra de tickets (ou outro
controle desenvolvido pela PROEAC/UNIFAP) no caixa da CONTRATADA, cujas atividades serdo de
fiscalizacdo por servidor credenciado da Pro-Reitoria de Extensdo e Agoes Comunitarias.

PARAGRAFO VIGESIMO - Os cardapios deverdo ser entregue ao (nutricionista ou grupo de pesquisa
da extensdo) da CONTRATANTE, 30 dias antes da realizagdo, a fim de serem revisado e/ou
adequados de acordo com a necessidade e avaliagdo.

PARAGRAFO VIGESIMO PRIMEIRO - A CONTRATADA devera fornecer toda a matéria-prima, género
alimenticios, utensilios e acessérios (adicionais), bem como, os equipamentos da cozinha
(adicionais), necessario a preparagdo das refeigdes.

PARAGRAFO VIGESIMO SEGUNDO - A CONTRATADA deverd adquirir matéria-prima de fornecedor
idéneo de alimentos com o devido registro no S.I.F. (Servico de Inspegdo Federal) e M.S. (Ministério
da Satde) de acordo com as normas de Legislagdo Sanitdrias Vigente, sendo recusadas matérias-
primas de procedéncia duvidosa.

PARAGRAFO VIGESIMO TERCEIRO - Respeitar rigorosamente a legislacdo vigente sobre higiene,
seguranca e medicina do trabalho.

PARAGRAFO VIGESIMO QUARTO - A CONTRATADA se responsabilizard pela guarda, manutengdo,
conserto e reposicdo de moveis, equipamentos e utensilios de propriedade da CONTRATANTE, e
manter ficha de manutengdo preventiva periddica atualizada.

PARAGRAFO VIGESIMO QUINTO - A CONTRATADA deverd colher e armazenar diariamente sob
condi¢des adequadas, amostras das refeigdes/dia para possivel analise microbiolégica. De acordo
com orientagdo da ANVISA.

PARAGRAFO VIGESIMO SEXTO - A CONTRATADA devera providenciar cronograma de dedetizagdo e
desratizacdo. E manter ficha de controle atualizada em lugar visivel.

PARAGRAFO VIGESIMO SETIMO - A CONTRATADA deverd adotar acdes de sustentabilidade
ambiental.

CLAUSULA SEXTA — DA QUANTIDADE ESTIMADA

PARAGRAFO PRIMEIRO - A UNIFAP, em seu Campus Marco Zero, conta, atualmente (junho/2011),
com aproximadamente 5.332 alunos, além de 480 servidores publicos, entre docentes e técnicos-
administrativos, e cerca de 62 funcionarios terceirizados.

PARAGRAFO SEGUNDO - As quantidades didrias estimadas de almogo poderdo ser:
1. de 300 (trezentas) a 500 (quinhentas) refei¢ées/dia do tipo café da manhg;

2. de 500 (quinhentas) a 1.000 (mil) refeicGes/dia do tipo Almogo;

" 3. de 300 (trezentas) a 600 (seiscentos) refeicdes/dia do tipo Jantar.



PARAGRAFO TERCEIRO - Durante os meses de recesso escolar, que serao informados a
CONTRATADA pela PROEAC, os servicos de fornecimento de refei¢des serdo estabelecidos, de
acordo com a programagdo dos cursos de verdes, capacitagbes, projetos pedagdgicos e encontros
académicos.

PARAGRAFO QUARTO - Durante os meses de recesso escolar e em outros periodos em que
eventualmente a demanda por refeicdes no Restaurante Universitério seja comprovadamente
reduzida, a requerimento expresso da CONTRATADA, o valor pelo uso do espago publico decorrente
da concessdo onerosa poderd ser revisto pela CONTRATANTE, a fim de manter o equilibrio
econdmico-financeiro do Contrato.

PARAGRAFO QUINTO - A cada ano, a CONTRATANTE, através da PROEAC, informard a
CONTRATADA, o quantitativo de aluno ingressante, em até 15 (quinze) dias apds o prazo final das
matriculas, tendo assim, a CONTRATADA, 30 (trinta) dias para adequar seu servico  nova demanda.

CLAUSULA SETIMA - DA METODOLOGIA DE AVALIACAO DA QUALIDADE E ACEITE DOS SERVICOS

Serd utilizado como metodologia de avaliacdo o quadro de notas abaixo. As notas serdo
aplicadas de acordo com os tipos de reclamagbes formais via eletrénica (e-mail) e/ou formulario
padronizado preenchido pelos alunos e/ou servidores publicos e também através das inspecées
periddicas de 03 em 03 meses feitas pela fiscalizacdo do contrato:

Indicadores para avaliacdo

N° de N° de vezes que 4 : L5
S 22 i ok : % de Pontuacao | Pontuagido
Higiene fiscalizagdes | foram considerados X 3 ;
2 : atendimento Maxima Obtida
executadas e nao conformidade
Limpeza de 10
Ambiente
Apresentagdo 10
dos Empregados
Lougas e talheres 10
Utensilios 10
utilizados
Qualidade no atendimento
Empregados 10
prestativos
Agilidade no 10
atendimento
Qualidade no Cardéapio
Cumprimento do 20
Carddpio
Qualidade  dos 20
Alimentos
Total 100
Avaliacdo Pontos
Otimo . De 853100
Bom De50ag4
insatisfatorio Abaixo de 49




PARAGRAFO PRIMEIRO - A metodologia de célculo estd descrita no item 09 do Termo de Referéncia,
Anexo | do Edital.

PARAGRAFO SEGUNDO — Se a CONTRATADA obtiver pontuagdo menor que 50 pontos por duas
avaliagbes consecutivas ou trés avaliagdes alternadas, estard sujeita & sancdo administrativa,
conforme Cldusula Décima Oitava deste Contrato.

PARAGRAFO TERCEIRO - N3o serdo considerados para efeito de aplicacdo de punigio, as ocorréncias
dos trés primeiros meses do Contrato, haja vista seu carater de adaptacao.

CLAUSULA OITAVA - DO PESSOAL E INSUMOS NECESSARIOS A EXECUGCAO CONTRATUAL.

A CONTRATADA devera manter no local da prestagdo do servi¢o, quadro pessoal
imprescindiveis para atender os usudrios do restaurante da UNIFAP, conforme quantitativo descrito
no item “10” do Termo de Referéncia

a) Nutricionista(s) com registro no CRN (Conselho Regional de Nutrig3o)
b) Cozinheiro(s)
c) Gerente(s)

PARAGRAFO PRIMEIRO — A CONTRATADA devera disponibilizar todos os alimentos constantes do
cardapio didrio, sejam eles refei¢des quentes, saladas frias variadas, manté-los em temperaturas
adequadas ao consumo imediato até o término do hordrio previsto para as refeicbes. Caso o
cardapio esteja incompleto nos itens previstos para o dia, a empresa devera substitui-los por
alimentos de igual valor nutritivo, com a aprovagdo do(a) (nutricionista ou grupo de pesquisa da
extensdo) da CONTRATANTE.

PARAGRAFO SEGUNDO — A CONTRATADA devera disponibilizar nimero suficiente de utensilios
(bandejas inox, talheres de metal que deverdo se encontrar ensacados individualmente) e materiais
(copos inox, guardanapos e palitos de dentes) entre outros descritos no ANEXO I para atender aos
alunos e servidores da UNIFAP e demais usudrios.

CLAUSULA NONA - DA EXISTENCIA DE SUBSIDIO AOS ALUNOS

A CONTRATANTE ird subsidiar refeicdes aos seus alunos, de acordo com politica a ser
estabelecida internamente. Desta forma, foi desenvolvido pela PROEAC/UNIFAP um sistema de
controle para as refeigGes servidas aos alunos beneficidrios de subsidio.

PARAGRAFO PRIMEIRO — A UNIFAP, através da PROEAC, disponibilizard 8 CONTRATADA, antes do
inicio e durante a execugdo do contrato, a lista dos alunos do Restaurante Universitario que terdo
subsidio alimenticio total ou parcial por parte da Universidade;

PARAGRAFO SEGUNDO - Os alunos que contardo com subsidio alimenticio integral por parte da
UNIFAP ndo efetuardo nenhum tipo de pagamento a CONTRATADA;



PARAGRAFO TERCEIRO — Para os alunos que receberdo subsidio alimenticio integral por parte da
UNIFAP, a CONTRATADA devera registrar que o aluno usufruiu da refeicdo naquele dia e horério para
posterior ressarcimento;

PARAGRAFO QUARTO - Os pagamentos a serem efetuados pela CONTRATANTE ocorrerdo
posteriormente a prestacdo de servigo, definidos na Clausula de Obrigacdes da CONTRATANTE;

PARAGRAFO QUINTO - Os alunos que contardo com subsidio alimenticio parcial por parte da UNIFAP
efetuardo pagamento parcial da refeicio a CONTRATADA;

PARAGRAFO SEXTO - Para os alunos que receberdo subsidio alimenticio parcial por parte da UNIFAP,
a CONTRATADA deverd registrar que o usuario usufruiu da refeicdo naquele dia e horario para
posterior ressarcimento;

PARAGRAFO SETIMO - Os alunos do Restaurante Universitario da UNIFAP que ndo gozarem de
nenhum tipo de subsidio alimenticio por parte da Universidade fardo os pagamentos de suas
refeicdes diretamente a CONTRATADA.

CLAUSULA DECIMA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

I- Executar os servicos de acordo com as exigéncias constantes do Termo de Referéncia e seus
ANEXOS e da sua Proposta;

[I- A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela realizagdo de compra, pedidos, recebimento e
armazenamento de materiais e géneros alimenticios; producdo, distribuicio e
acondicionamento de refeigOes; higienizacdo de utensilios, equipamentos e toda estrutura
interna do restaurante e conservagdo, manutencio e reposicdo de equipamentos e utensilios;

lll- Adquirir materiais e matéria prima (géneros alimenticios) de alta qualidade e dentro da data
de validade e manté-los em condi¢bes de adequada estocagem, para sua boa conservacio,
estando sujeitos a fiscalizacdo;

IV- Corrigir, imediatamente, eventuais falhas observadas e apontadas pelo Fiscal do Contrato;

V- Atender com maxima polidez e presteza os usudrios do restaurante devendo ser respeitadas as
regras elementares de boa educacdo;

VI- Arcar com todas as despesas operacionais necessdrias a execucdo do servico;

VIl- Responsabilizar-se por eventuais prejuizos causados a terceiros, decorrentes da alimentacio
fornecida, decorrentes de uso e/ou manipulagdo de géneros alimenticios inadequados, %8(
processamento incorreto dos mesmos e emprego indevido de materiais, equipamentos e/ou i

instrumentos;
VIIl- Fornecer carddpios com preparacdes variadas de modo a garantir boa aceitabilidade iﬁb‘?

\
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IX-A CONTRATANTE podera realizar a degustagdo, durante o preparo ou distribuicdo, de todos os
alimentos que comp6em as refeigbes, na pessoa do fiscal, devendo a CONTRATADA realizar
imediata retirada e substituicdo das preparagbes e/ou alimentos que forem considerados
inadequados ou improéprios ao consumo;

X- Dispor todos os componentes do carddpio em quantidades adequadas para servir do primeiro
ao ultimo comensal;

XI- Permitir o acesso de pessoas externas ao servigo, somente com a autoriza¢do expressa da
CONTRATANTE, com acompanhamento por responsavel da CONTRATADA;

Xll- Quando houver reclamagdo formal a PROEAC/UNIFAP, ap6s averiguacdo referente a qualquer
funcionario da CONTRATADA, a mesma terd que substitui-lo no prazo maximo de 48 (quarenta
e oito) horas;

Xlll- A CONTRATADA deverd operar e manter um sistema adequado juntamente com a
PROEAC/UNIFAP, confidvel e auditavel de controle do nimero de refeicbes fornecidas
diariamente e fornecer relatério do fechamento didrio e mensal do controle de refeicdes. O
sistema deve prever equipamento registrador (caixas registradoras, computadores, ou outros)
dos pagamentos efetuados (através de vales ou cartdes magnéticos ou outros que venham a
ser definidos em comum acordo com a CONTRATANTE) e entregar uma cdpia do fechamento
de caixa a CONTRATANTE;

XIV- A CONTRATANTE fara a checagem dos quantitativos informados pela CONTRATADA, através
de sistema préprio de controle, desenvolvido pela PROEAC/UNIFAP;

a) A CONTRATADA deverd entregar o relatério diario contendo o tipo de publico, e demais
servigos prestados até as 10:00 horas do dia seguinte junto a PROEAC/UNIFAP para fazer a
conferéncia;

XV- Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para
situacGes emergenciais, tais como: falta d'dgua, energia elétrica, géas, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengdo dos servicos objeto do contrato;

XVI- Aceitar, nas mesmas condi¢es contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem
necessarios, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial contratado, nos termos do Artigo
65, Paragrafo 1° da Lei 8666/1993;

XVII- Ndo realizar venda de nenhum produto que fuja ao objeto do contrato firmado com a
CONTRATANTE;

XVIIl- Afixar o carddpio didrio e do dia seguinte, assim como os valores caléricos referentes 3
porgdo de cada preparagdo e da refeicdo completa, em local visivel na entrada do restaurante;

XIX- Em caso de negligéncia na execugdo adequada de servigos, ou efetuar servico em desacordo
com o minimo exigido neste contrato ou nio atender com a qualidade esperada, e tendo como
consequéncia, dano de responsabilidade civil a qualquer usudrio, a CONTRATADA serd

: notificada pela fiscalizagdo da CONTRATANTE para devida reparacao do dano. Excedido o

L _. brazo de tempo determinado e ndo cumprida a reparagdo, a Administracio da CONTRATANTE

*




poderd descontar os valores pecunidrios envolvidos na reparagdo dos danos, sobre
pagamentos das prestagGes dos servigos, até que por fim seja ressarcido plenamente do
prejuizo;

XX- A CONTRATADA deverd sob sua responsabilidade e custo, adquirir materiais, moveis,
equipamentos e utensilios em quantidade e qualidade suficientes para o bom atendimento
dos usuarios de seu restaurante;

XXI- Zelar pela guarda, conservacdo, limpeza e seguranca do espago fisico e dependéncias,
materiais, moveis e equipamentos, mantendo-os em perfeitas condi¢des de uso;

XXII- A instalagdo de novos aparelhos ou equipamentos, assim como qualquer modificacdo das
instalagdes elétricas ou hidraulicas do refeitério, somente poderd ser providenciada pela
CONTRATADA mediante prévia aprovacio e autorizacdo expressa da CONTRATANTE, através
da Prefeitura do Campus;

XXIll- A CONTRATADA, previamente submetera 3 aprovacdo da fiscalizacido do Restaurante
Universitdrio, todos os materiais, equipamentos, mdveis e utensilios antes de aplica-los, bem
como fornecimento das especificacdes técnicas do fabricante (catdlogos proprios) que
auxiliem na qualidade e descricSes a serem empregados. Aprovadas, as amostras/insumos,
equipamentos e/ou catédlogos técnicos préprios serdo mantidos, no escritério da fiscaliza¢do
deste Restaurante Universitario, para comparacdo com os exemplares dos lotes que serdo
utilizados;

XXIV- Todos os utensilios, equipamentos e materiais/insumos que assim requeiram ser fornecidos
pela CONTRATADA deverdo ser totalmente protegidos contra ocorréncia de danos de
qualquer origem, enquanto perdurar o periodo do servico, ficando responsavel a
CONTRATADA por esta prote¢do e mobilizacdo, bem como promover técnicas de seguranca na
prevencdo de acidentes (treinamento funcional periddico, uso correto, inclusive dos EPI’s e
EPC’s, da série de medidas para controle ou isolamento do local e outros) que possa oferecer
risco de acidentes diversos;

XXV- Todos os residuos gerados ou ndo pelo objeto do contrato sdo de inteira responsabilidade da
CONTRATADA, cabendo a ela o devido acondicionamento e destinacdo final;

XXVI- Manter equipe de pessoal capaz de prestar os servicos sem interrupgbes seja por qualquer
motivo;

XXVII- E obrigatdria a presenca de 01 (um) Nutricionista no periodo de produgdo e distribuicio do
café da manhd, no periodo de produgo e distribui¢io do almoco e no periodo de producdo e
distribuicdo do jantar;

XXVIII- O Responsavel Técnico (RT) do restaurante serd o Nutricionista da CONTRATADA, o qual \%%
deve ser detentor de atestado de responsabilidade técnica, e estar devidamente registrado no
Conselho Regional de Nutricdo, para execugdo de servicos da mesma natureza do objeto do
presente contrato;

XXIX- Comunicar imediatamente a CONTRATANTE a eventual alteracdo do titular RT, &
acompanhando de justificativa da necessidade da substituicio: .t%‘l\?@ X



XXX- Exigir de seus empregados uniformes com asseio, boa aparéncia, urbanidade no tratamento
com o publico e zelo;

XXXI- Retirar da produgdo empregados que apresentem ferimentos e doengas infecto-contagiosas
que possam comprometer a integridade dos usuarios.

XXXIl- A CONTRATADA deverd responder pelo pagamento de toda mao de obra quer seja,
saldrios, periculosidades efou insalubridades, despesas com encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais e sociais (despesas civis e trabalhistas) de seus
colaboradores, bem como o recolhimento de taxas e quaisquer outros encargos tributdrios,
civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas;

XXXIll- Serdo também de responsabilidade da CONTRATADA as despesas com refeicdes,
uniformes, estadias, seguros de vida, indenizagbes por acidentes, moléstias e outros de
natureza profissional e/ou ocupacional, além de responsabilizar-se por todas e quaisquer
acoes judiciais, reivindicagdes ou reclamacgdes de seus empregados que tenham participado na
execucdo do objeto deste contrato, sendo a CONTRATADA, em quaisquer circunstancias,
considerada como unica e exclusiva empregadora e responsdvel por quaisquer Onus
decorrentes;

XXXIV- A inadimpléncia da CONTRATADA com referéncia, aos encargos trabalhistas, fiscais e
comerciais, ndo transfere a CONTRATANTE a responsabilidade por seu pagamento, nem
poderd onerar o objeto do contrato;

XXXV- A CONTRATADA se obriga a manter sempre atualizados os pagamentos referentes a
remuneragdo mensal, dos seus empregados vinculados ao servigo ora contratados; bem como
aos encargos sociais e trabalhistas previstos em Legislacdo, sob pena de retengdo pela
CONTRATANTE, dos pagamentos destes encargos devidos, referente ao més vencido, até que
seja satisfeita e cumprida com a obrigacdo;

XXXVI- As pessoas que executam ou venham a executar os servigos decorrentes deste contrato,
possuirdo vinculo empregaticio exclusivamente com a CONTRATADA, sendo esta responsavel
pelo pagamento dos saldrios e demais vantagens e recolhimentos de todas as obrigacbes e
tributos pertinentes, cabendo-lhe também, a competéncia para responder por quaisquer
acOes porventura impetradas por seus empregados, junto ao Poder Judiciério;

XXXVII- A CONTRATADA assumird a defesa contra reclamacg&es Judiciais e Extrajudiciais e arcara
com os 6nus decorrentes dos prejuizos e das agbes judiciais que possam ocorrer em
consequéncia da execugdo dos servigos contratados e que venham a ser arguidos contra a
CONTRATANTE, por terceiros;

XXXVIII- A CONTRATADA deverd manter no local caixa de Primeiros Socorros contendo no
minimo: algoddo, cotonetes, gazes, ataduras, solucdo fisiologica de cloreto de sddio a 0,9%,
tesoura, produto anestésico e antisséptico para queimaduras, produto anestésico e
antisséptico para ferimentos, pinga, esparadrapo e dedeiras. O prazo de validade dos produtos
tem de ser respeitado; '

XXXIX- A CONTRATADA devera manter seus empregados uniformizados, portando cracha de
identificagcdo e os equipamentos exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego NR6;




XL- O uniforme dos empregados responsaveis pelo servigo de producdo das refei¢bes deverd ser
de cor branca, limpo e em adequado estado de conservagdo. Os empregados da limpeza
deverdo possuir uniformes de cor diferente dos empregados da producgdo, sendo de cor clara,
limpos e em adequado estado de conservagao;

XLI- Os uniformes para o pessoal da cozinha deverdo ser:

a) camisa corte em V, cor branca, com a logomarca da empresa;

b) calgas compridas, cor branca;

c) avental longo napa e pano na cor branca;

d) protecdo para o cabelo (rede e touca);

e) luvas;

f) mdscaras;

g) botas/calcados fechados baixos e com solado antiderrapante.
XLII- Para o pessoal de atendimento direto ao publico:

a) camisa de meia, branca, com a logomarca da empresa;

b) calgas compridas, cor branca;

¢) avental longo na cor branco;

d) protecdo para o cabelo (rede e touca);

e) luvas;

f) mascaras;

g) botas/calcados fechados baixos e com solado antiderrapante.

XLIIl - A CONTRATADA devera no prazo maximo de 30 (trinta) dias apds o inicio dos servigos,
apresentar o Manual de Boas Préticas para o desenvolvimento do trabalho no restaurante da
CONTRATANTE;

XLIV- Disponibilizar aos empregados calgados antiderrapantes, aventais/napas, protegdo para os
cabelos e luvas, e EPI's em numero suficiente, além de outros acessorios imprescindiveis ao
cumprimento das tarefas, conforme Normas de Seguranga no Trabalho;

XLV- Todos os EPI's devem atender a determinagdo do registro de Certificado de Aprovagdo (C.A.),
préprio do MTE, conforme exigéncia das Normas de Seguranca e Medicina do Trabalho, estes \
dever3o ter sua reposicdo, troca ou substituicdo sempre de formas imediatas. '

XLVI- Realizar a producdo das refeicbes de acordo com as normas descritas no Regulamento ,@g/@
Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacgao (RDC 216/2004); § “\@d



XLVII- Cobrar de seus empregados a apresentacdo com uniformizacdo adequada e completa em
todos os servigos de recebimento, producdo e distribuicio das refeicdes e de limpeza;

XLVIIl- Manter, por conta propria, rigorosamente limpos e organizados, dentro do mais alto
padrao de limpeza e higiene exigido pelos 6rgdos de fiscalizagdo as areas de preparacdo e de
manipulagdo de alimentos, bem como o refeitdrio, vestidrio, sanitdrios, almoxarifado e 4rea de
recebimento de alimentos, ou seja, todas as dependéncias do RU, inclusive mesas, cadeiras,
portas, paredes e pisos, principalmente durante o periodo de maior utilizacdo e frequéncia,
providenciando a higieniza¢do e desinfec¢do das dreas e instalagdes utilizadas, ndo podendo
utilizar produtos nocivos ao ser humano, e preservando os alimentos de qualquer
contaminacdo;

XLIX- Retirar o lixo do restaurante, no minimo trés vezes ao dia ou quantas vezes se fizerem
necessdrias, de forma adequada, devidamente acondicionados em sacos plasticos e em
recipientes que devem ser mantidos fechados e higienizados a cada troca de turno, conforme
normas técnicas de higiene, para evitar a proliferagdo de insetos, roedores, micro-organismos
e propagacdo de odores desagradaveis. Devera haver separacdo entre lixo orginico e
reciclavel;

L- Dedetizar e desratizar o restaurante trimestralmente, com reforcos quando necessério, ou de
imediato em casos de urgéncia. O servigo deverd ser realizado por pessoal treinado ou
empresa qualificada, cuja aplicagdo de produtos sé deve ser realizada quando adotadas todas
as medidas de prevencdo nas instalagdes, insumos e alimentos, s6 podendo ser utilizados
produtos registrados no Ministério da Saude. Apresentar copias legiveis dos laudos ao fiscal do
contrato;

LI- Manter reservatdrio de dgua em perfeito estado fisico e devidamente tampado, em adequado
estado de conservacdo e higiene, devendo ser higienizado pela CONTRATADA, conforme
instrugdes da legislagdo sanitdria, em um intervalo maximo de 06 (seis) meses, devendo ser
mantidos registros da operagdo. Apresentar cépias legiveis dos registros destas operacdes ao
fiscal do contrato;

LIl- Realizar controle de potabilidade da &gua utilizada para producio de refeicdes,
semestralmente, mediante testes laboratoriais, com fornecimento de cdpias legiveis dos
laudos ao fiscal do contrato;

LIlI- Abastecer banheiros/vestidrios dos empregados e usuarios com papel toalha, papel higiénico,
sabonete liquido antisséptico e inodoro;

LIV- Abastecer pias de higienizagdo de m3os de usuarios com papel toalha e sabonete liquido
antisséptico;

LV- Fazer a devida manuten¢do / substituicdo dos papeleiros e saboneteiras, sempre que os
mesmos encontrarem-se danificados;

LVI- Fica a CONTRATADA responsavel por iniciar a prestagdo dos servicos em até 15 (dez) dias
corridos a partir da assinatura do contrato, caso ndo ocorra fato superveniente ou de forca
maior;



LVII- Relatar a CONTRATANTE toda e qualquer anormalidade observada em virtude da prestacdo
dos servicos;

LVIIl- Prestar todos os esclarecimentos solicitados pela CONTRATANTE, de forma clara, concisa e
l6gica, cujas reclamagdes se obrigam prontamente a atender;

LIX- Responder por danos e desaparecimentos de bens materiais e avarias que venham a ser
causadas por seus empregados a CONTRATANTE ou a terceiros, desde que fiqgue comprovada
sua responsabilidade, ndo se excluindo ou se reduzindo esta em virtude do acompanhamento
realizado pela CONTRATANTE, de acordo com o art. 70, da Lei n2. 8.666/93;

a) A CONTRATADA deverd garantir o perfeito funcionamento dos equipamentos e utensilios
de propriedade da CONTRATANTE, existentes na cozinha e no saldo no restaurante, ficando
por sua conta a manutengdo preventiva e corretiva destes, assim como a reposicdo em caso
de extravio;

b) A CONTRATADA deverd repor, com qualificacdo idéntica ou superior, bem patrimonial
desaparecido ou com defeito insandvel, decorrente do uso inadequado ou por falta de
manutengdo e que esteja sob a guarda e responsabilidade da empresa.

c) A CONTRATADA receberd as instalagdes e equipamentos da CONTRATANTE, em perfeito
estado de funcionamento, declarando esta condicdo, em termo proprio, conforme
discriminagdo do inventario;

LX- Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus empregados
em servi¢o, cumprindo todas as suas obrigagdes quanto as leis trabalhistas e previdencidrias;

LXI- Para efeito de pagamento, a CONTRATADA encaminhara a CONTRATANTE, apds cada
periodo mensal de prestacdo dos servicos, a respectiva nota fiscal, acompanhada do relatdrio
das refeices fornecidas aos alunos subsidiados no periodo a que o pagamento se referir;

LXII- Por ocasido da apresentagdo da nota fiscal, a CONTRATADA deverd comprovar a quitacdo do
pagamento pelo uso do espago publico decorrente da concessdo onerosa a CONTRATANTE,
sob pena de compensag¢do do mesmo com o valor de seu crédito e aplicacdo de adverténcia;

a) Caso a CONTRATADA seja reincidente na falta de quitagdo de sua obrigagdo de pagar pela
utilizagdo do espago decorrente da concessao onerosa, por dois meses consecutivos ou trés
alternados, incorrerd na aplicagdo de multa e estara sujeita a rescisdo do contrato.

b) Caso haja prorrogacdo do contrato, o periodo anterior serd contado para aplicagdo de toda
e qualquer penalidade.

LXIlI- Encaminhar ao Fiscal do Contrato, até cinco dias uteis apds o inicio da execucdo dos jg(
servicos, os documentos relacionados abaixo, bem como quando ocorrer & substituicdo de
qualquer empregado;

a) Relagdo dos empregados;

LA
b) Cépia do contrato de trabalho de todos os Empregados; ‘}-"}t\
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c) Cépia do Regulamento Interno da empresa, caso exista;

d Registro de emprego e copia das péginas da carteira de trabalho e Previdéncia Social
atestando a contratagdo de cada Empregado;

e) Atestado de Satude Ocupacional (ASO) de todos os empregados, comprovando a realizagdo
de exames médicos (admissional e periédicos e, se for o caso, de retorno ao trabalho e de
mudanca de fungdo);

f) Comprovantes de opgdo e fornecimento do vale transporte, quando for o caso, de acordo
com a devida legislacdo;

g) Comprovante de cadastramento no regime do PIS/PASEP de todos os empregados;

LXIV- A CONTRATADA fornecerd equipamentos e utensilios a serem utilizados nas atividades
objeto do presente Contratio, exceto aqueles constantes do ANEXO IV. Findo o prazo da
Concessdo Onerosa de uso 0s equipamentos e utensilios deverdo ser retirados pela
CONTRATADA sem danos ao imovel.

LXV- N&o sera permitida a colocacdo de quaisquer materiais pertencentes a CONTRATADA fora da
area reservada a mesma.

LXVI- A CONTRATADA esta proibida de fazer qualquer alteragdo nas redes de infraestrutura e
demais aspectos construtivos no local, sem prévia autorizagdo da CONTRATANTE.

a) Para as alteragbes que se julgarem necessdrias deverd ser consultada, previamente, a
Prefeitura do Campus Universitario.

LXVII- A CONTRATADA ficara responsdvel pela manutencdo do imdvel, cabendo a ela entregar,
findo o prazo da concessdo Onerosa de Uso, o imdvel nas mesmas condigdes recebidas.

LXVIII- Caso a CONTRATADA pretenda realizar melhorias e/ou benfeitorias nos imdveis licitados
devera obter prévia autorizacdo da CONTRATANTE, ficando desde jad estipulado que as
melhorias e benfeitorias ficardo automaticamente incorporadas ao patrimdnio da
CONTRATANTE, sem qualquer tipo de indenizagdo ou amortizagdo nas prestacdes mensais da
CONTRATADA.

LXIX- A CONTRATADA n3o poderd usar o nome da CONTRATANTE para divulgacdo e promogdo
bem como para adquirir géneros, produtos e quaisquer outros bens, ndo sendo a responsdvel
de forma alguma pelas obrigacSes assumidas pela CONTRATADA perante terceiros.

LXX- A CONTRATADA obrigar-se-a, ainda, a obedecer as normas Institucionais das dareas de
Conservacdo de Energia, Limpeza, Higiene, Seguranga Patrimonial e Vida dos Usudrios do
Restaurante Universitario.

LXXI- A CONTRATADA obrigar-se-d, em manter durante a vigéncia do contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo
exigidas na licitacdo.




LXXII- A CONTRATADA obriga-se a fazer o fornecimento dos produtos licitados com todos os
requisitos de higiene, limpeza e qualidade, sendo vedada a venda de bebidas alcodlicas, de
medicamentos, de cigarros, devendo os servicos do Restaurante Universitario atender, na
medida do possivel, as conveniéncias dos usuarios.

a) A CONTRATADA ndo podera vender: (salgados e lanches em geral).
b) A CONTRATADA poderd vender: (Refrigerantes e sucos industrializados).

¢) A comercializagdo de qualquer outro produto fica condicionada a anuéncia da
PROEAC/UNIFAP.

LXXIll- Devera a CONTRATADA observar, também, o seguinte:

a) E expressamente proibida a contratagdo de servidor pertencente ao quadro de pessoal da
UNIFAP durante a execugdo dos servigos mencionados;

b) E vedada a sub-contratagdo total ou parcial dos servigos objeto deste Contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

I- Proporcionar todas as facilidades para que a CONTRATADA possa desempenhar seus servicos
dentro das normas deste contrato;

- Verificar se os servigos foram prestados com a necessaria qualidade, exercendo a fiscalizacdo
durante as etapas de preparacio, distribuic3o e higienizacdo, de modo a assegurar a execuco
do servico contratado, verificando o cumprimento dos horarios estabelecidos, a quantidade de
refeicbes e descartdveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, bem como
o fornecimento e a aceitagdo das refeigdes, registrando eventuais ocorréncias;

II- Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizagdo daqueles que apresentem
condig¢bes improprias ao consumo;

IV- Com a frequéncia necessaria, avaliar os servigos prestados, incluindo a qualidade e quantidade
da alimentacdo comercializada, higiene ambiental e pessoal, variacdo de carddpio, podendo
avaliar-se inclusive o grau de satisfacdo dos usuarios em relagdo a administracdo e
gerenciamento, limpeza e higiene do restaurante;

V- Disponibilizar o espago fisico do restaurante, bem como os equipamentos permanentes
(cozinha industrial, mesas e cadeiras para o refeitério) e os utensilios constantes no ANEXO IV

durante a vigéncia do contrato; \?%

VI- Disponibilizar drea para abrigo de cilindros GLP (Gas Liquefeito de Petroleo);

VII- Disponibilizar os parametros avaliativos da qualidade dos servicos conforme CLAUSULA

SETIMA deste contrato, podendo outros pardmetros ser definidos e acrescentados, acordadosay i@&é
entre a CONTRATANTE e a CONTRATADA; K o g@\@,
S @
A LRt i



VIll- Aplicar as penalidades previstas no contrato e/ou na legislacdo vigente nos casos de
descumprimento contratual;

IX- Comunicar por escrito 8 CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia do servigo, exigindo a
imediata correcdo;

X- Aprovar as notas fiscais emitidas pela CONTRATADA, referentes ao fornecimento de refei¢bes
aos alunos beneficiarios de auxilio alimentagdo, bem como efetuar os pagamentos das
refeicbes efetivamente fornecidas a este publico;

XI- Estabelecer rotinas para o cumprimento do objeto desta contratagdo;

Xll- A (nutricionista ou grupo de pesquisa da extensdo) designado pela CONTRATANTE devera
fazer uma vistoria prévia no cardapio enviado pela CONTRATADA;

XI1l- A CONTRATANTE fara a checagem dos quantitativos informados pela CONTRATADA, através
de sistema proprio de controle desenvolvido pela PROEAC;

XIV- Fixar em local visivel na drea do refeitério, um enderego eletronico para onde deverdo ser
encaminhadas reclamacdes e sugestdes dos usuarios dos servigos de alimentagao;

XV- Proceder as vistorias dos servicos por meio da fiscalizagdo deste contrato, anotando as
ocorréncias no Livro de Registro de Ocorréncias, dando ciéncia ao gerente da CONTRATADA e
determinando sua imediata regularizacdo;

XVI- Acompanhar e fiscalizar a execucdo da contratagdo, por meio de servidor especialmente
designado pela CONTRATANTE, nos termos do art. 67 da Lei n2 8.666/93, exigindo seu fiel e
total cumprimento;

XVII- As medicdes para efeito de pagamento dos alunos subsidiados serdo realizadas de acordo
com os seguintes procedimentos:

a) No primeiro dia util subsequente ao més em que foram prestados os servi¢os, a
CONTRATADA entregara relatério contendo os quantitativos totais e mensais das refei¢des
subsidiadas servidas e os valores apurados;

b) A CONTRATANTE terd 2 (dois) dias Gteis para conferir o relatério e solicitar a CONTRATADA,
na hipotese de glosas efou incorre¢bes de valores, a correspondente retificacdo
objetivando a emissdo da nota fiscal;

XVIlI- Serdo consideradas somente as refeicdes efetivamente fornecidas e apuradas da seguinte

forma: -v§<

a) O valor dos pagamentos serd obtido mediante a aplicagdo dos pregos unitarios contratados
as correspondentes quantidades de refeicdes efetivamente servidas, descontadas as
importancias relativas as quantidades glosadas e ndo aceitas pela CONTRATANTE por
motivos imputaveis 8 CONTRATADA.

b) O valor de pagamento das refei¢des subsidiadas integralmente pela UNIFAP sera efetuado rJ.
de acordo com o valor de cada refei¢do estabelecido na proposta vencedora da Licitagdo;



¢) O valor de pagamento das refei¢des subsidiadas parcialmente pela UNIFAP serd efetuado
(na parte que lhe cabe), de acordo com o valor da refeicdo estabelecido na proposta
vencedora da Licitagdo;

XIV- A realizagdo dos descontos indicados no Item XVIII alinea “a” n3o prejudica a aplicacdo de
san¢Bes a CONTRATADA, por conta da ndo execugédo dos servigos.

XX- Apos a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a CONTRATANTE atestara a
medi¢do mensal, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis contados do recebimento da Nota Fiscal
junto do relatério emitido pela CONTRATADA.

XXI- Todo e qualquer pagamento a ser feito 3 CONTRATADA, levando-se em conta a politica de
subsidio implantada pela CONTRATANTE, respeitara obrigatoriamente ao prazo de 15 (Quinze)
dias uteis, contados a partir da data de apresentacio da Nota Fiscal no Departamento
Financeiro, com o devido “atesto” pelo Servidor Competente da CONTRATANTE, juntamente
com a apresentacdo dos critérios de aferi¢do de resultados estipulados.

a) Antes do pagamento, a CONTRATANTE verificara, por meio de consulta eletrdnica, a
regularidade do cadastramento da CONTRATADA no SICAF e/ou nos sites oficiais, devendo
seu resultado ser impresso, autenticado e juntado ao processo de pagamento;

b) No caso de cooperativa, deverd comprovar o recolhimento das contribui¢Ges individuais de
seus cooperados.

XXIl- Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou, ainda, circunstancia que impeca a
liquidagdo da despesa, o pagamento ficara pendente até que a CONTRATADA providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a regularizacdo
da situagdo, ndo acarretando qualquer dnus para a CONTRATANTE;

XXIlI- Quando do pagamento, serd efetuado a retencio tributéria prevista na legislacdo aplicavel;

a) Quanto ao imposto sobre servico de qualquer natureza (ISSQN), serd observado o disposto
na Lei Complementar n® 116/2003 e legislagdo municipal aplicével;

XXIV- A CONTRATADA/CONTRIBUINTE regularmente inscrita no SIMPLES NACIONAL, nos termos
da LC n2 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributaria do subitem anterior. No entanto o
pagamento ficard condicionado a apresentagdo de comprovacio por meio de documento
oficial de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei
Complementar;

XXV- O pagamento serd efetuado por meio de Ordem Bancaria de Crédito, mediante depdsito em
conta-corrente, na agéncia e estabelecimento bancério indicado pela CONTRATADA ou por —|

\J

outro meio previsto na legislacdo vigente; {

XXVI- Sera considerado como data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem !
bancdria para pagamento;

XXVII- Solicitar, justificadamente, a substituicdo de empregado da CONTRATADA que f
considerado inconveniente ou incompativel com o trabalho; @_




XXVIII- Notificar, por escrito, a CONTRATADA a ocorréncia de eventuais imperfei¢gdes no curso da
execucdo dos servigos, fixando prazo para sua correcdo;

XXIX- Ndo permitir que os empregados da CONTRATADA executem tarefas em desacordo com as
condicBes pré-estabelecidas;

XXX- A CONTRATANTE podera utilizar a drea do refeitdrio sempre que necessdrio. Quando isso
ocorrer, fard a comunicagdo formal a CONTRATADA com 48 (quarenta e oito) horas de
antecedéncia;

a) Caberd somente a PROEAC/UNIFAP autorizar a utilizacdo do espaco do refeitério e
comunicar a CONTRATADA através de correspondéncia protocolada com todos os detalhes
do uso excepcional;

XXXI|- Ficara a cargo da CONTRATANTE providenciar a seguranca externa da area do Restaurante,
ndo sendo responsavel, todavia, por quaisquer danos causados por negligéncia da
CONTRATADA.

XXXIl- Ficara a cargo da CONTRATANTE providenciar os servicos de limpeza externa das areas do
Restaurante Universitdrio.

XXXIlI- Fornecer a CONTRATADA suprimentos de dgua e energia elétrica necessarios as suas
atividades, ndo sendo responsdvel, porém, pelas despesas decorrentes de sua instalacdo no
restaurante universitario e ponto de distribuicdo objeto desta licitacdo.

XXXIV- Informar a CONTRATADA, antecipadamente, qualquer evento ou atividade que altere,
impeca ou paralise suas atividades comerciais tais como a realizacdo de concursos e outras
atividades de interesse da Instituicdo, pelo menos 24 hs de antecedéncia.

XXXV- Relacionar as dependéncias das instalacdes fisicas, bem, ainda, os bens de sua propriedade
colocados a disposicao da licitante vencedora durante a execug¢do dos servicos, com a
indicacdo do estado de conservagao, se for o caso.

XXXVI- Prestar a CONTRATADA as informacdes e os esclarecimentos atinentes ao cumprimento
do objeto do contrato que venham a ser solicitados pelos empregados da licitante vencedora;

XXXVII - apresentar a CONTRATANTE, mensalmente, cdpias autenticadas (em cartdrio ou por
servidor da Autarquia em cotejo com os documentos originais) das guias de recolhimento de
INSS e FGTS, correspondente ao més de competéncia do servico constante na Nota Fiscal, dos
empregados e do empregador; a GEFIP do més e os contracheques dos funcionarios que irdo
trabalhar no RU.

XXXVIIl- Impedir que terceiros executem a prestacdo dos servicos objeto deste contrato \%{

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DOS PRECOS

9 - A CONTRATADA cobrard o preco de: / |



a) Item 01: RS 2,00 (Dois reais) pelo café da manh3;
b) Item 02: RS 5,60 (Cinco reais e sessenta centavos) pelo almoco;
c) Item 03: RS 5,00 (Cinco reais) pelo jantar.

Il- O valor total para essa contratagdo é de RS 1.650.000,00 (Hum milhdo seiscentos e cinquenta
mil reais) a serem pagos em parcelas mensais pelo efetivo consumo durante o periodo de 12 (doze)
meses.

II- O pagamento do consumo se daré da seguinte forma:
a) ITEM 01: Café da manha.

a.1) pagamento integral do valor consumido do café da manh3 pelos alunos da Fundacdo
Universidade Federal do Amapé que sdo contemplados com o auxilio alimentacdo,
Cujas quantidades serdo apresentadas a CONTRATADA periodicamente, devendo o seu
consumo ser pago integralmente pela Fundagdo Universidade Federal do Amapa, a ser
cobrado de acordo com a formula 01 a seguir:

Formula 01 (F1)
Valor/Més (Café Integral) = Qrc X VfC

a.1) pagamento parcial do valor do café da manh3 pelos demais estudantes da Fundacdo
Universidade Federal do Amapa (dos cursos de graduac3o). O estudante tera acesso ao
restaurante ao custo fixo e unitario de RS 0,75 (setenta e cinco centavos), onde a
diferenca pelo seu consumo seré paga pela Fundacdo Universidade Federal do Amapa,
a ser cobrada de acordo com a férmula 02 a seguir:

Formula 02 (F2)
Valor/Més (Café Parcial) = QrC X (VfC - R$ 0,75)

Onde:

Qrc: Quantidade de refeigdes efetivamente servidas do tipo café

VfC: Valor integral fixo do Café da manhd

R$ 0,75 = Valor fixo a ser pago pelo estudante diretamente ao Restaurante

b) ITEM 02: Almogo.

b.1) pagamento integral do valor consumido do almoco pelos alunos da Fundacgido
Universidade Federal do Amapa que sdo contemplados com o auxilio alimentacdo,
devendo o seu consumo ser pago integralmente pela Fundagdo Universidade Federal
do Amapa, a ser cobrado de acordo com a formula 03 a seguir:

Formula 03 (F3)
Valor/Més (Almog¢é Integral) = QrA X VfA

b.2) pagamento parcial do valor do almo¢o pelos demais estudantes da Fundagao{p
Universidade federal do Amapa (dos cursos de graduacdo). O estudante tera acessoi&. 'ﬂ/




restaurante ao custo fixo e unitdrio de RS 1,50 (um real e cinquenta centavos), onde a
diferenca pelo seu consumo sera paga pela Fundacdo Universidade Federal do Amaps,
a ser cobrada de acordo com a férmula 04 a seguir:

Formula 04 (F4)
Valor/Més (Almogo Parcial) = QrA X (VfA - R$ 1,50)

Onde:

QrA: Quantidade de refeigdes efetivamente servidas do tipo almogo.

VfA: Valor integral fixo do Almogo.

R$ 1,50 = Valor fixo a ser pago pelo estudante diretamente ao Restaurante

c) ITEM 03: Jantar

c.1) pagamento integral do valor consumido do jantar pelos alunos da Fundagdo
Universidade Federal do Amapa que sdo contemplados com o auxilio alimentagso,
devendo o seu consumo ser pago integralmente pela Fundacdo Universidade Federal
do Amapa, a ser cobrado de acordo com a férmula 05 a seguir:

Formula 05 (F5)
Valor/Més (Jantar Integral) = QrJ X VfJ

c.2) pagamento parcial do valor do jantar pelos demais estudantes da Fundagdo
Universidade federal do Amapa (dos cursos de graduacio). O estudante tera acesso ao
restaurante ao custo fixo e unitario de RS 1,50 (um real e cinquenta centavos), onde a
diferenca pelo seu consumo serd paga pela Fundagdo Universidade Federal do Amapa,
a ser cobrada de acordo com a férmula 06 a seguir:

Formula 06 (F6)
Valor/Més (Jantar Parcial) = QrJ X (VfJ - R$ 1,50)

Onde:

QrJ: Quantidade de refeigdes efetivamente servidas do tipo Jantar.

VfJ: Valor integral fixo do Jantar.

R$ 1,50 = Valor fixo a ser pago pelo estudante diretamente ao Restaurante

IV- O Pagamento Mensal fica definido pela somatéria dos pagamentos integrais e parciais de cada
refeicdo.

Valor mensal =F1 + F2 + F3 + F4 + F5 + F6

PARAGRAFO PRIMEIRO — Os demais consumidores (Servidores da UNIFAP (técnicos e docentes),
estudantes e servidores de outras instituicdes) pagardo o valor integral do prato consumido no
restaurante registrado a partir desta contratagdo sendo vedada a cobranca de valores diferenciados.



PARAGRAFO SEGUNDO — Sera responsabilidade da CONTRATADA emitir mensalmente relatdrios de
consumo, onde devera constar de forma detalhada as quantidades consumidas pelos estudantes,
obedecido o disposto no inciso IV, para pagamento.

PARAGRAFO TERCEIRO - O relatério mensal devera ser apresentado anexo a Nota fiscal

PARAGRAFO QUARTO - Nos valores acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e
indiretas, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administragdo, materiais de consumo, seguro e outros necessarios ao
cumprimento integral do objeto contratado.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

l. A CONTRATANTE pagaréd a CONTRATADA o valor devido pela execucdo dos servicos
mensalmente, até 15 (Quinze) dias Uteis, contado a partir da apresentacio da Nota Fiscal no
departamento financeiro (DEFIN), devidamente atestada pelo setor competente, sendo
efetuada a retengdo de tributos e contribui¢ces sobre o pagamento a ser realizado, conforme
determina a Instrugdo Normativa Conjunta STN/SRF/SFC n2 23, de 02/03/2001, publicada no
D.0.U. de 08/03/2001 - Secao 1.

a) CONTRATADA deverd emitir a Nota Fiscal de acordo com o estabelecido na Nota de
Empenho.

Il. Os pagamentos serdo creditados em nome da CONTRATADA, mediante ordem bancaria em
conta corrente por ela indicada, uma vez satisfeitas as condicdes estabelecidas neste Edital.

a). Os pagamentos, mediante a emissdo de qualquer modalidade de ordem bancéria, serdo
realizados desde que a CONTRATADA efetue a cobranca de forma a permitir o
cumprimento das exigéncias legais, principalmente no que se refere as retenc¢des
tributarias.

llIl. Qualquer erro ou omissdo ocorrida na documentagio fiscal serd motivo de correcdo por parte
da CONTRATADA e haverd, em decorréncia, suspensdo do prazo de pagamento até que o
problema seja definitivamente sanado.

IV. Nenhum pagamento serd efetuado antes de comprovada, mediante consulta “on-line” no
SICAF, a situacdo de regularidade da CONTRATADA. Da mesma forma, enquanto pendente de
liquidagdo qualquer obrigagdo financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou
inadimpléncia, sem que isso gere direito e reajustamento de precos.

V. A CONTRATADA devera indicar os dados necessdrios a emissdo da Nota de Empenho, tais
como: Indicagdo do Banco, com nome e niumero da agéncia bancéria e o nimero da Conta
Corrente e demais informagdes comerciais pertinentes a critério do licitante para efeito de
pagamento de despesa. - _t(@




CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA GARANTIA CONTRATUAL

Como garantia integral de todas as obrigacdes assumidas, inclusive indenizagbes a terceiros e
multas que venham a ser aplicada, conforme o disposto no art. 56, § 12, da Lei n.2 8.666/93, A
CONTRATADA, na assinatura do contrato, prestard a garantia no valor correspondente a 5% (cinco
por cento) do valor total deste contrato, com validade para todo o periodo de vigéncia do contrato,
quantia que serd liberada apés o integral cumprimento das obrigacdes contratuais.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Se o valor da garantia for utilizado em pagamento de qualquer obrigac3o,
a CONTRATADA obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 48 (quarenta e oito)
horas, contados da data em que for notificada pela Fundacdo Universidade Federal do Ama pa.

PARAGRAFO SEGUNDO - Se a garantia a ser apresentada for em titulos da divida publica, devera ser
emitida sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de
custodia autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados pelos seus valores econdmicos,
conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA FISCALIZACAO

PARAGRAFO PRIMEIRO - Caberd a Pro-Reitoria de Extensdo e Ac¢des Comunitarias - PROEAC a
fiscalizagdo e 0 acompanhamento da CONTRATADA durante a vigéncia do contrato, sendo designado
um fiscal de contrato devidamente identificado em ato proprio do Ordenador de Despesas da
Fundagdo Universidade Federal do Amap4, ou pessoa devidamente credenciada para esta fungdo.

PARAGRAFO SEGUNDO - A fiscalizacdo da Prefeitura do Campus (para o caso de reformas ou
adaptagBes) ou da PROEAC, quando constatarem irregularidades, podera solicitar & autoridade
superior a aplicagdo, na sequencia, de adverténcia(s) por escrito ou ainda multas, conforme o caso,
assegurada a defesa prévia.

PARAGRAFO TERCEIRO - A (nutricionista ou grupo de pesquisa da extensdao) da CONTRATANTE
inspecionara periodicamente, qualidade dos mantimentos, limpeza, higiene do local de preparo,
manuseio com os produtos pelos empregados e os alimentos eventualmente produzidos pela
CONTRATADA, e servidos a comunidade.

PARAGRAFO QUARTO - As multas, excluidas aquelas resultantes de atraso no pagamento, deverdo
ser devidamente justificadas e cobradas pelo fiscal do contrato, ca bendo-lhe, ainda efetuar todos os
célculos necessarios, devendo anexa-los sob a forma de memorial de calculo ao documento que
identificar a penalidade. O documento de aplicaco da penalidade, o memorial de célculo e a guia de
recolhimento da penalidade deverdo ser encaminhados a Pré-Reitoria de Administracdo e
Planejamento - PROAP, para registro, pelo fiscal do contrato.

PARAGRAFO QUINTO - Ao fiscal do contrato cabers a responsabilidade pelo acompanhamento dos
servigos prestados pela CONTRATADA, bem como pela verificagdo do cumprimento das obrigacdes,
trabalhistas e previdencidrias dos empregados da mesma lotados no Resta urante,



CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA VIGENCIA E DA EFICACIA

O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, a contar da data de assinatura,
podendo ser prorrogdvel por iguais e sucessivos periodos, observado o limite legal maximo permitido
de 60 (sessenta) meses acordo com o art. 57 da Lei n® 8.666/93.

PARAGRAFO PRIMEIRO - O inicio das atividades se dard em até 15 (quinze) dias, contados da
assinatura do contrato.

PARAGRAFO SEGUNDO - Findo o prazo estabelecido, caso ndo ocorra o inicio da execucdo do
contrato, e ndo havendo ma-fé das partes, o contrato sera rescindido de pleno direito, ndo cabendo
indenizacdo a qualquer titulo.

PARAGRAFO TERCEIRO — Com 90 (noventa) dias de antecedéncia para término dos primeiros doze
meses de contratagdo, serd constituida uma comissdo da UNIFAP que, em conjunto com o preposto
da CONTRATADA, realizara minucioso levantamento de dados através dos relatérios periodicamente
entregues, quanto a qualidade dos servigos e pregos praticados, a fim de que sejam verificadas as
vantagens da renovacdo para a CONTRATANTE, inclusive quanto ao valor pago pela contratagdo.

PARAGRAFO QUARTO - Toda prorrogagdo de prazo contratual deve ser motivada e justificada por
escrito, somente podendo operar-se caso se mostre vantajosa para a CONTRATANTE.

PARAGRAFO QUINTO - Para aferi¢io da vantagem, a CONTRATANTE avaliard se os precos se
mantém adequados ou distorcidos aos pregos vigentes no mercado a época da prorrogacao.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DAS ALTERACOES

O contrato poderd ser alterado nos casos previstos na Lei n° 8.666/93 desde que haja
interesse da CONTRATANTE com as devidas justificativas adequadas a este contrato.

PARAGRAFO UNICO - A CONTRATADA obriga-se a aceitar nas mesmas condicdes deste Contrato, os
acréscimos ou supressées que se fagcam necessdrias nos servicos, até o limite legal de 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do Contrato.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DAS INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

PARAGRAFO PRIMEIRO — A CONTRATADA que cometer qualquer das infra¢des discriminadas ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangbes:

I- Ficard impedido de licitar e contratar com a Unido, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a reabilitagdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, a licitante que:

a) Ensejar retardamento da execugdo do objeto do certame: 1 (um) ano de suspensdo;

b) Cometer fraude fiscal: 5 (cinco) anos de suspensao; WA




c) Deixar de apresentar documento exigido para participagdo no certame: 1 (um) ano de
suspensao;

d) Apresentar documento ou declaragdo falsa: 5 (cinco) anos de suspensao;
e) N3o mantiver a proposta: 2 (dois) anos de suspensao;

f) Comportar-se de modo inidéneo: 6 (seis) meses de suspensao;

g) Fraudar ou falhar na execug¢do do Contrato: até 2 (dois) anos de suspensdo.

II- Além do acima exposto, a adjudicataria se sujeita as sangbes constantes nos artigos 86 e 87 da
Lei n2 8.666/1993 no caso de inobservancia das condi¢bes estabelecidas para o fornecimento
ora licitado a saber:

a) Adverténcia, nos casos de menor gravidade;

b) Suspensdo do direito de licitar e impedimento de contratar com a Administracdo, pelo
periodo de até 24 (vinte e quatro) meses, no caso de ndo prestag¢do do servi¢o nas condi¢Bes
estabelecidas no Edital de Licitacao;

c) Multa de 0,5% (meio por cento), calculado sobre o total devido, por atraso na prestagao do
servico objeto deste Edital.

d) Multa de 20% (vinte por cento) do valor total da obrigacdo, pela ndo aceitagdo da nota de
empenho dentro do prazo de validade da proposta, pela ndo prestacdo do servico objeto
deste Edital ou pela ndo assinatura do Contrato;

e) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica, sangdo
esta de competéncia exclusiva do Ministro de Estado, podendo a reabilitagdo ser requerida
depois de decorrido o prazo de 24 (vinte e quatro) meses de sua aplicagdo;

f) Multa de 10% (dez por cento) a ser aplicada sobre o valor correspondente ao servigo ou parte
do servigo executado fora das especificages, a qual serd descontada do valor a ser paga.
Ndo havendo garantia e se o pagamento tiver sido realizado, a multa devera ser depositada
na conta Unica da UNIFAP pela empresa a ser CONTRATADA, mediante GRU (Guia de
Recolhimento da Unido) a ser fornecida pela autoridade aplicadora da multa.

g) Multa de mora de 0,5% (zero virgula cinco por cento), com base no valor contratual, por dia
de atraso injustificado na assinatura do Contrato, bem como atraso na retirada ou
recebimento da nota de empenho, contados a partir da convocacdo para tal. (Artigo 86 da
Lei n° 8.666/93).

IV- As sangdes previstas nas alineas “b” e “e” anterior poderdao ser aplicadas, também, nas
hipéteses de que trata o artigo 88 da Lei n2 8.666/93. '%

IlI- Também pagara multas nos seguintes casos de até:

T, 8 a) 2 % (dois por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por A
. irregularidade quanto a falta de higiene nos objetos e recintos de uso do restaurante; e



b) 2 % (dois por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
descumprimento do cardapio previsto;

c) 3% (trés por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por danos
causados ao patrimdnio da CONTRATANTE sob responsabilidade da CONTRATADA, sem
prejuizo das indenizagées cabiveis;

d) 4% (quatro por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por falta de
utensilios, géneros alimenticios ou material de para o restaurante e lanchonete, superior a
10% (dez por cento) do seu quantitativo;

e) 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por interrupgio
da prestagdo dos servigos;

f) 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por qualquer
infragdo das cldusulas ou condi¢cdes contratuais, dobravel na reincidéncia, a critério da
CONTRATANTE.

g) O ndo pagamento do valor devido pelo uso do espaco fisico, nos seus devidos prazos, dos
valores pactuados no item "5.1" do termo de referéncia implicard na aplicacdo da multa
moratodria de 2% (dois por cento), com acréscimo dos juros moratérios no montante de 1%
(um por cento) ao més pro rata die, atualizagdo monetdria, sobre o valor vencido e nio
pago.

h) Apds o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessdo de uso poderd ser
automatica e unilateralmente cancelada pela CONTRATANTE, perdendo a CONTRATADA
em favor da CONTRATANTE, todos os valores ja pagos, independentemente de
interpelagdo judicial ou extrajudicial.

IV- O fornecedor terd o seu registro no SICAF cancelado quando:
a) Descumprir as condi¢des do Contrato;

b) Ndo confirmar o aceite da respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo
estabelecido pela UNIFAP, sem justificativa aceitavel.

V- O cancelamento de registro no SICAF nas hipdteses previstas serd formulado por autoridade
competente.

PARAGRAFO SEGUNDO - A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-3 em
processo administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa observando-se o
procedimento previsto na Lei n2, 8.666/93 e, subsidiariamente, na Lei n2. 9.784 de 1999; \%

PARAGRAFO TERCEIRO - A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levard em N
consideracdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano )
causado a Administracdo, observado o principio da proporcionalidade;

PARAGRAFO QUARTO - As multas devidas e/ou prejuizos causados a CONTRATANTE serdo ;Lp
deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da CONTRATANTE ou, ainda, quand NS
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PARAGRAFO QUINTO - Caso a Administracdo determine, a multa devera ser recolhida no prazo
maximo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da data da notifica¢do;

PARAGRAFO SEXTO — As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF;

PARAGRAFO SETIMO — As san¢Ses aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas
isoladas ou cumulativamente.

CLAUSULA DECIMA NONA — MEDIDAS ACAUTELADORAS

Consoante o artigo 45, da Lei n2. 9.784, de 29 de janeiro de 1999, a Administragdo Publica
podera, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo o pagamento, como
forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel reparacdo.

CLAUSULA VIGESIMA - DA REPACTUAGCAO DO CONTRATO

PARAGRAFO PRIMEIRO - A repactuagdo do prego no contrato a ser firmado com a licitante
vencedora serd procedida nos termos do artigo 37, da Instrugdo Normativa/MPOG n° 02, de 30 de
abril de 2008 (a repactuacdo do preco contratual serd feita no prazo de um ano a contar da data da
Convencdo Coletiva ou Acordo Coletivo que tenha servido como base para a proposta, observada a
data limite para pedido de repactuacdo conforme minuta de Contrato em anexo).

PARAGRAFO SEGUNDO - As repactuacdes do contrato serdo permitidas, desde que observado o
interregno minimo de um ano, a contar da data limite para a apresentacdo da proposta ou da data
do orgamento a que a proposta se referir, ou ainda da data da ultima repactuacdo.

PARAGRAFO TERCEIRO - Sera adotada, como data do orcamento a que a proposta se referir, a data
de acordo, convencdo, dissidio coletivo de trabalho ou equivalente que estipular o saldrio vigente a
época da apresentacdo da proposta, vedada a inclusdo, por ocasido da repactuacdo, de antecipacdes
e beneficios ndo previstos originariamente.

PARAGRAFO QUARTO - Nas repactuagdes subsequentes a primeira, o interregno de 1 (um) ano sera
contado a partir da data de inicio dos efeitos financeiros da ultima repactuacéo ocorrida.

PARAGRAFO QUINTO - A repactuagdo serd precedida de calculo e demonstragdo analitica do
aumento ou da redugdo dos custos, de acordo com a Planilha de Composi¢do de Custos e Formagdo
de Precos vigente, devendo ser observada a adequagdo aos novos pre¢os de mercado e ao limite

maximo estabelecido pela Secretaria de Logistica e Tecnologia de Informacdo do Ministério do

Planejamento, Orcamento e Gestdo.

PARAGRAFO SEXTO - A repactuacdo que ocorrer a partir do segundo ano de contrato terd o
percentual do item “aviso prévio trabalhado” zerado, visto que esse custo é pago integralmente no
primeiro ano de contrato;

PARAGRAFO SETIMO - Os efeitos financeiros da repactuagéo sdo devidos para os custos da m3o de
obra a partir da data da entrada em vigor da conven¢do coletiva que a empresa vai seguir e, para os



demais itens, a contar da data da solicitacdo, desde que devidamente acompanhada dos documentos
comprobatdrios, cabendo a parte interessada a iniciativa e o encargo dos calculos e da demonstracdo
analitica do aumento ou da redugdo dos custos.

PARAGRAFO OITAVO - A n3o apresentacdo da documentagdo comprobatdria da variagdo dos custos
ensejara o arquivamento da solicitacdo.

PARAGRAFO NONO - As alteracdes relativas a repactuacdo contratual serdo formalizadas
anualmente, em Termo Aditivo Unico, ainda que os efeitos financeiros possam se dar em datas
distintas para mao de obra.

PARAGRAFO DECIMO - A CONTRATADA poderd exercer, perante a CONTRATANTE, seu direito a
repactuacdo dos pregos do contrato até a o término da vigéncia contratual.

PARAGRAFO DECIMO PRIMEIRO - E vedada a incluso, por ocasi3o da repactuacdo, de beneficios
ndo previstos na proposta inicial, exceto quando se tornarem obrigatdrios por forca de instrumento
legal, sentencga normativa, acordo coletivo ou convencao coletiva.

PARAGRAFO DECIMO SEGUNDO - Quando da solicitagdo da repactuagdo, esta somente serd
concedida mediante negociagdo entre as partes, considerando-se:

1. Os pregos praticados no mercado e em outros contratos da Administracdo;

2. As particularidades do contrato em vigéncia;

3. O novo acordo ou convengdo coletiva das categorias profissionais;

4. A nova planilha com a variagdo dos custos apresentada;

5. Indicadores setoriais, valores oficiais de referencia, tarifas publicas ou outros equivalentes; e
6. A disponibilidade orcamentaria da CONTRATANTE.

PARAGRAFO DECIMO TERCEIRO - No caso de repactuaco serd lavrado termo aditivo ao contrato
vigente.

PARAGRADO DECIMO QUARTO - A CONTRATANTE poderd realizar diligéncias para conferir a
variacdo de custos alegada pela CONTRATADA.

PARAGRAFO DECIMO QUINTO - Os novos valores contratuais decorrentes da repactuagao
produzirdo efeitos:

1. a partir da assinatura do termo aditivo;

2. em data futura, desde que acordada entre as partes, sem prejuizo da contagem de
periodicidade para concessdo das préximas repactuagdes futuras; ou

3. em data anterior a repactuagao, somente quando a repactuagdo envolver revisdo do custo
de mado de obra e estiver vinculada a instrumento legal, acordo, convengdo ou sentencga

normativa, podendo a data estipulada no instrumento para o inicio dos efeitos financeirt;z\ ‘*ﬁf:} |
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do reajuste salarial ser considerada para efeito de compensa¢do do pagamento devido,
assim como para a contagem da anualidade em repactuacdes futuras.

PARAGRAFO DECIMO SEXTO - No caso do previsto no subitem 36.15.3, o pagamento retroativo
devera ser concedido exclusivamente para os itens que motivaram a retroatividade e apenas em
relagdo a diferenca porventura existente.

PARAGRAFO DECIMO SETIMO - A CONTRATANTE devera assegurar-se de que os pregos contratados
s30 compativeis com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da
contratagdo vantajosa.

PARAGRAFO DECIMO OITAVO - A CONTRATANTE podera prever o pagamento retroativo do periodo
em que a proposta de repactuagdo permaneceu sob sua andlise, por meio de Termo de
Reconhecimento de Divida.

PARAGRAFO DECIMO NONO - Na hipétese do item anterior, o periodo em que a proposta
permaneceu sob andlise da CONTRATANTE serd contado como tempo decorrido para fins de
contagem da anualidade da préxima repactuagao.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA - DA RESCISAO CONTRATUAL

PARAGRAFO PRIMEIRO - A inexecucdo total ou parcial do Contrato enseja a sua rescisdo, conforme
disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n2 8.666/93.

PARAGRAFO SEGUNDO - A rescisido do Contrato podera ser:

1. determinada por ato unilateral e escrito da CONTRATANTE, nos casos enumerados nos
incisos | a Xl e XVII do artigo 78 da Lei mencionada, notificando-se a licitante vencedora
com a antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;

2. Amigdvel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no Processo de licitagdo, desde que
haja conveniéncia para a CONTRATANTE;

3. Judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.

PARAGRAFO TERCEIRO - A rescisdo administrativa ou amigavel seré precedida de autorizagdo escrita
e fundamentada da autoridade competente.

PARAGRAFO QUARTO - Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do
processo, assegurados o contraditdrio e a ampla defesa.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - DA PUBLICAGAO

Incumbird a CONTRATANTE providenciar a publicacdo do extrato deste Contrato no Didrio
Oficial, até o 52 (quinto) dia atil-do més seguinte ao de sua assinatura.




CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA- DOS CASOS OMISSOS

Os casos omissos ou situagbes ndo explicitadas nas clausulas deste Instrumento serdo
decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposicdes contidas na Lei n2 10.520, de 2002 e na Lei n®
8.666/93 e suas alteragdes posteriores, demais regulamentos e normas administrativas federais, que
fazem parte integrante deste Contrato, independentemente de suas transcrigdes.

CLAUSULA VIGESIMA QUARTA - DO FORO

Para dirimir quaisquer questdes, porventura decorrentes deste Contrato, o foro competente
€ o da Subsecdo Judicidria Federal de Macapa-AP, com exclusdo de qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

E, para firmeza e validade do pactuado, lavra-se o presente Contrato em 03 (trés) vias de
igual teor e forma, para um sé efeito, as quais, depois de lidas e achadas conforme, sdo assinadas
pelas partes.

Macapa-AP, 2% de #~A~/L_  de2013.

Professor Dr,/José Carlos Tavares Carvallio
Reitor UNIFAP
Dec. Pregsidencial S/N° de 19/08/20
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