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1. Descricao

Degustacao de todas as preparacdoes que fardao parte do cardapio diario no Restaurante Universitario -
RU/UNIFAP.

2. Objetivos

Identificar as caracteristicas organolépticas das preparagdes antes de sua distribuicdo, com o propdsito de
oferecer refeicdo com maior indice de aceitabilidade pelos usuarios.

3. Publico-Alvo

Empresa terceirizada, contratada para a producao e distribuicdo de refeicdes aos usuarios da Restaurante
Universitario - RU/UNIFAP.

4. Pré-requisitos

e Touca descartavel
e Prato descartavel
e Colher descartavel.

5. Responsaveis

Nutricionista da Universidade Federal do Amapa (UNIFAP).

a. LISTA DE CONTATOS:

No NOME TELEFONE E-MAIL

1 Gleice Aleixo Garcia (Titular) (96) 981082376 nutri_gleice@yahoo.com.br

2 Yasmine Rosa Batista Silva (Titular) (96) 984020344 yrosa8@gmail.com
LEGENDA

1. Nutricionista da UNIFAP e Fiscal de Contrato: Realiza a fiscalizacdo técnica dos servicos de
producao e distribuicdo de refeicdes no RU/UNIFAP.

2. Chefe do Restaurante Universitario: Gerencia a UAN no que concerne aos Servicos que sao
prestados pela Empresa Terceirizada.
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6. Atividades
N©° Atividade/Descricao Resp. Tempo
1 Munir-se da touca descartavel para proteger os cabelos enquanto no Nutricionista 1 min
ambiente de producgao de refeicbes. da UNIFAP
Solicitar ao RT (Responsavel Técnico) a disponibilizacdo de amostras de Nutricionista .
2 ~ ~ 1 min
cada preparacgao para degustacgao. da UNIFAP
3 Na sala de Nutricdo da area de produgao, degustar cada preparacao, Nutricionista 10 min
em quantidade suficiente para identificar sabores e texturas (50g9). da UNIFAP
Apéds a degustagao, caso haja alguma observacao a ser feita quanto as .
o ~ : ] : Nutricionista
4 | caracteristicas das preparagdes, comunicar ao RT para que seja feita a -
~ ~ da UNIFAP
correcao ou troca da preparagao.
Depositar os descartaveis utilizados em local apropriado da area de Nutricionista .
5 ~ 1 min
producao. da UNIFAP

7. Definicoes

No NOME/SIGLA DEFINICAO
1 Empresa terceirizada Empresa que produz e fornece refeicbes aos usuarios do
P Restaurante Universitario - RU/UNIFAP.
Pessoa capacitada da Empresa terceirizada, responsavel pelo
2 Responsavel técnico planejamento, organizacao, direcdo, coordenacdo, execugao e
avaliacao dos Servicos de Produgao de Alimentos.

8. Material de Suporte

Para auxiliar a fiscalizacdo e suas etapas, utiliza-se a RDC n° 216, de 15 de setembro de 2014 - ANVISA,
disponivel na pagina http://portal.anvisa.gov.br, o Manual de Boas Praticas da Empresa contratada, bem
como as clausulas sobre higiene e limpeza contempladas em contrato com a empresa.
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9. Fluxo do Processo

Degustacao de prepacgoes.

Versao:

A degustagdo das preparagoes
do cardapio devera ser realizada
pelo Nutricionista da UNIFAP, a
fim de aprovar as caracteristicas
organoclepticas do alimento a ser

servido aos usuarios.

Degustagao.

Solicitar ao RT a
disponibilizagao de
amostras de cada

preparagdo para

degustagdo.

Munir-se de touca

descartavel ao
entrar na
producdo.

Degustacio das preparagées

........

RT: Responsavel
Técnico da
Empresa
Terceirizada.

Cada preparagdo
devera estar em
quantidade suficiente

para identificar sabores

e texturas (50g)

Degustar as
preparages

Ap6s a degustagdo, caso haja
alguma observagao a ser feita
quanto as caracteristicas das
preparagdes, comunicar ao RT
para que seja feita a corregao
ou troca da preparagio.

Fim da
Degustagdo.

10. Referéncias

BRASIL. Resolugao RDC n© 275, de 21 de outubro de 2002.
11. Participantes na elaboracao do documento
Nome Setor Funcao
Gleice Aleixo Garcia PROEAC/RU Nutricionista e Fiscal de Contrato
Yasmine Rosa Batista Silva PROEAC/RU Chefe do Restaurante Universitario
12. Revisao, aprovacao e publicacado
Atividade Data Nome Fungao
Data da Revisao 02/09/2015 Marlene Oliveira da Silva Almeida Diretora do DACE
Data de Aprovacgao 02/09/2015 Rafael Pontes Lima Pré-Reitor de Extensdo e Agdes Comunitarias
Data de publicacdo 02/09/2015
Data da Gltima revisdo 02/09/2015
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13. Historico de Revisoes

Versao Data Descricao das mudancgas Requisitado por:

1.0 02/09/2015

1.1 02/09/2015

1.2 02/09/2015

2.0 02/09/2015
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